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Derzeit beschiftigt sich die Solidargemeinschaft mit folgen-
den konkret geplanten Veranstaltungen:

* Tag der offenen Tiir im Park
am 03. und 04. Juli 2010
Hotel Axelmannstein in Bad Reichenhall
* Rupertiwinkifest am 25. Juli 2010
in Laufen
* Tag der Regionen am 26. September 2010
in Schonram. Ausweichtermin bei schlechtem Wetter:
03. Oktober 2010
¢ Kraxensonntag am 03. Oktober 2010
in Berchtesgaden

Bei allen Veranstaltungen ist die Solidargemeinschaft BGL
mit einem gemeinsamen Stand oder es sind Mitgliedsbe-
triebe der Solidargemeinschaft mit Einzelstanden prasent.
Besuchen Sie diese Veranstaltungen und iiberzeugen Sie
sich iiber die Vielfalt unserer regionalen Produkte.

8. ‘CM et %a}wnen
i 26. Septenber 2010

Dieser bundesweite Aktionstag der Regionen macht Wer-
bung fiir die Starke der Regionen. Jedes Jahr am Erntedank-
sonntag und einem Aktionszeitraum von jeweils einer
Woche davor prasentiert er eindrucksvoll die Chancen regio-
naler Wirtschaftskreislaufe.
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Diese sechs Saulen tragen unser Anliegen und umgeben
den Raum, in dem wir uns bewegen. Gleichzeitig geben
sie Offnungen zwischen Saulen frei: fur frische Ideen,
fur konstruktive Kritik, fir Austausch mit anderen
Aktionen und Regionen.

Dieses Jahr lautet das Motto:

Wer weiter denkt — kauf ndher ein

Regionales Wirtschaften und die Bewahrung einer regio-
nalen Identitit sind wesentliche Sdulen fiir den Bestand
einer intakten auf Nachhaltigkeit ausgerichteten Gesell-
schaft. Im lokalen und regionalen Handeln liegen die
Schliissel zur Losung vieler Probleme. Die Starkung der
Region, die Sicherung regionaler Wertschopfungsketten
und die Forderung von Werten, wie der gesellschaftli-
chen Verantwortung vor Ort, sichern Lebensqualitat
auch in strukturell benachteiligten Riumen. Das betrifft
den ldndlichen Raum in der Fliche sowie auch die
Stadte.

Die Solidargemeinschaft Berchtesgadener Land begeht die-
sen Tag wie auch im Vorjahr in Schonram am Sonntag, den
26. September 2010 auf dem Geldnde der Landbrauerei
Schonram.

Bei schlechtem Wetter ist als Ausweichtermin Sonntag, der
3. Oktober 2010 in Schonram geplant.

Mit einem gemeinsamen Stand und mit Standen der Mitglie-
der macht die Solidargemeinschaft so auf ihre regionalen
Produkte bzw. auf ihre Initiative aufmerksam.

Auf diesen Tag wird in der Presse und anderweitig noch auf-
merksam gemacht. U. Kaubisch
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Bei unserer Mitgliederbefragung
vom Januar 2010 hat eine Viel-
zahl von Mitgliedern mehr In-
formationen in Form eines , Info-
briefes“ gewiinscht.

Der Vorstand und Beirat findet
diesen Wunsch auch sehr sinn-
voll und setzt ihn mit dem ersten Infobrief um. Es ist
vorgesehen diesen Infobrief zweimal im Jahr (Frithjahr
und Herbst) an alle Mitglieder und Interessenten zu
versenden.

2. Réiclescherce

Jahreshauptversammlung im
November 2009

Diese Jahreshauptversammlung war gepragt durch ein-
schneidende Verdnderungen im Vorstand. Der erste Vor-
sitzende und Griindungsmitglied Wolfgang Stablein kandi-
dierte aus gesundheitlichen Griinden nicht mehr.

Hartmut Heinrich, langjahriger Schriftfiihrer und ebenfalls
seit den ersten Stunden bei der Solidargemeinschaft kandi-
dierte ebenfalls nicht mehr.

Neben den bisherigen Mitgliedern im Vorstand wurden Mar-
tin Miiller, Laufen, als neuer 1. Vorsitzender und Ulrich Kau-
bisch, Laufen, als Schriftfiihrer neu in den Vorstand gewahlt.

Die scheidenden Vorstandsmitglieder Stablein und Heinrich
haben sich um die Solidargemeinschaft sehr verdient ge-
macht. Durch ihr unermiidliches Wirken haben sie die Soli-
dargemeinschaft zu dem gemacht, was sie heute ist.

Eine kleine sehr erfolgreiche Gemeinschaft, die das regio-
nale Denken und Handeln in unserer Region tatkraftig un-
terstiitzt.

Die Verdienste von Stdblein und Heinrich wurden bei der
Siegelverleihung 2010 in Bad Reichenhall 6ffentlich gewtir-
digt. Beide Herren wurden zu Ehrenmitgliedern ernannt.

3. Sc’fz-cuu/wn Oerstand
wund IBeirat

Der Vorstand besteht aus 6 Mitgliedern:

1. Vors. Martin Miiller, 2. Vors. Gregor Greimel, 1. Beisitzer
Wolfgang Stiblein, 2. Beisitzer Sepp Aicher, Kassier Agnes
Thanbichler, Schriftfithrer Ulrich Kaubisch.

Der Beirat besteht aus 8 Mitgliedern:

Johanna Aicher, Angelika Goldbrunner, Martin Helminger,
Walburga Stadler, Roland Krammer, Simon Eibl, Rita Poser,
Jiirgen Levevre.

Ausgabe 1/ )ahrgang 2010/Friihjahr

Diese Personen treffen sich einmal im Monat und bespre-
chen alle relevanten Punkte und Aktionen der Solidarge-
meinschaft. Die Einladungen und Niederschriften werden
auf unserer Homepage veroffentlicht.

Zu den Sitzungen wiirden wir es auch sehr begriiBen, wenn
das eine oder andere Mitglied Zeit finden konnte, um daran
teilzunehmen.

Bitte schauen Sie mal auf unsere Homepage.

www.solidargemeinschaft-bgl.de
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Ausgezeichnet aus der Region. Solidargemeinschaft ver-
leiht Siegel an heimische Betriebe.

Martin Miiller freute sich sichtlich iiber die vielen Besucher,
die zum Josefimarkt am Rathausplatz in Bad Reichenhall ge-
kommen waren, um die Verleihung des Regionalsiegels an
27 heimische Betriebe mitzuerleben. In seiner Ansprache
betonte der erste Vorsitzende der Solidargemeinschaft Berch-
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tesgadener Land den Aspekt der Nachhaltigkeit, welche die
Produkte der ausgezeichneten Betriebe von vergleichbaren
etwa aus Discountern unterscheidet und ausmacht.

Insgesamt wurden 62 Regionalsiegel von der Vorstandschaft
verliehen.

Der stellvertretende Landrat Rudolf Schaupp bestellte ,Griie
vom Landrat und herzlichste Gliickwiinsche“ an die Vertreter
der 27 Betriebe, die ein Regionalsiegel erhalten sollten.

Das ,,Regionalsiegel Berchtesgadener Land 2010“ erhielten: Bickerei Zeichmeister, Wolfgang Stablein, Backer-
briider Alfons & Franz Neumeier, Bayerische Staatsforsten, Axelstiiberl im Radisson Blu Axelmannstein Resort, Fischzucht
Alpenland, Metzgerei Hans Hartmann, Landgasthof Hofwirt, Bezirkskaminkehrmeister Paul Goldbrunner, Brotkultur Wolf-
gruber, Kelterei Stadler, Direktvermarkter Helminger, Backerei Maier, Direktvermarkter Hennes, Backerei Thomas MeBner,

Backerei Ludwig Unterreiner, Handweberei Huber, Geigl’s Bauernladen & Partyservice, Bildhauerwerkstatt Helga Wagner,
Braustiiberl Schonram, Private Landbrauerei Schonram, Rundholzbearbeitung Roland Krammer, Metzgerei Spitzauer,
Schreinerhandwerk Aicher, Kelterei Gregor Greimel, Kasladl Martin Miiller und das Purtschellerhaus Josef Konig.
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Produkte hin. Der Einkaufsfiihrer hat dieses Jahr ein neues
sehr ansprechendes Erscheinungsbild bekommen.

Mit vergleichsweise sehr niedrigen Kosten konnen sich
Betriebe an der Siegelverleihung beteiligen und konnen
durch ihr Erscheinen im
Einkaufsfiihrer nach
auBen hin auf sich und

Alle 27 Siegelbetriebe prasentieren sich in unserem Einkaufs-
fiihrer 2010 und weisen auf die Einkaufsmoglichkeiten ihrer

i Betrieb|  Betrieb
e WY
Die Steqelpnodute:

Wolfgang Stéblein

ihre Produkte aufmerk-

sam machen.

Der Einkaufsfiihrer ist
elektronisch auf unserer
Homepage einsichtbar,
kann aber auch in
gedruckter Form bei

der Solidargemeinschaft
angefordert werden.

bestellt wes

Wie kinnen die Siegelprodukte

Regional-

Kochb
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Mit Stand 01.05.2010 haben wir 87 Mitglieder. Seit Novem-
ber 2009 bis heute konnen wir 10 neue Mitglieder begriien.
Unsere Mitgliederzahl und somit das Interesse derer an un-
serer Arbeit wéachst kontinuierlich.

Ein herzliches Willkommen den neuen Mitgliedern:

* EDEKA Dérffner, Mitterfelden

* Helga Wagner, Bildhauerin, Saaldorf

¢ Paul Goldbrunner, Bezirkskaminkehrermeister, Piding
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¢ Josef Konig, Laufen, Purtschellerhaus
* Klaus Reiter, Web- und Werbewerkstatt, Laufen
* Hotel Axelmannstein, Bad Reichenhall
* Berchtesgadener Anzeiger,
Druck- & Mulitmediahaus, Bischofswiesen
* Bayerische Staatsforsten, Laufen
* Melanie llly, Traunsteiner Hof, Laufen
¢ Johann Winklhofer, Versicherungsbiiro, Traunstein

Zwei neue Mitgliedsbetriebe stellen sich vor:

In dieser Rubrik wollen wir kiinftig unsere neuen, aber
auch bisherigen Mitgliedsbetriebe und Siegelbetriebe
etwas naher vorstellen. Wenn Sie in der nachsten Ausgabe
Interesse an der naheren Vorstellung Ihres Betriebes

(Martins KasladD

Wir fiihren eine groBe Aus-
wahl an Kase, Wein, Obst-
und Gemiise, Feinkost und
regionale Schmankerl.
GroBen Wert legen wir auf
regionale Produkte, die wir
durch nette und kompe-
tente Fachberatung an den
Kunden weitergeben.
Zudem haben wir Caterin,
Plattenservice und Kéase-Weinverkostung im Angebot. Un-
sere Mission ist die, dass wir Kunden es wieder naher brin-
gen mochten, wie wichtig gesunde Erndhrung ist (besonders
fiir Kinder).

Wagnergasse 1, 83410 Laufen
Tel. 08682/953159, martins-kasladi@gmx.de
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Saisonkalender mit
praktlschen
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REZEPT:

Das Gute liegt so nah, denn regional erzeugte Lebensmittel
verursachen keinen zusatzlichen Energieaufwand durch
Transport und sparen dadurch Treibhausgase wie Kohlen-
dioxid (CO2). Beispielsweise verursachen Erdbeeren aus
der Region nur 60 g (CO») -Aquivalent/kg.

Flugimporte dagegen ca. 1200 g (CO)-Aquivalent/kg.

haben, dann melden Sie sich doch ganz einfach bei unse-
rem Schriftfiihrer Ulrich Kaubisch
(Ulrich.Kaubisch@gmx.de)

oder unter Telefon 08682-7175

(Berchtesgadener Anzeiger)

Als ,FULL SERVICE AN- TR ? .
> ...seit iiber 130 Jahren

BIETER« helfen wir Thnen
bei allen Druckprodukten.
Wir produzieren alles in
unserem Haus - von der
Idee iiber das Layout bis
zum Endprodukt finden
wir fiir Sie individuelle Lo- §
sungen. Wir fertigen fiir
Sie von A - Z alles aus
einer Hand!

Tel. +49 (0) 8652-9884-0
Fax +49 (0) 8652-9884-59
druckerei@berchtesgadener-anzeiger.de
www.berchtesgadener-anzeiger.de

Oancllecresme it Crdleeren

5 1/2 1 Milch, 40 g Zucker, 2 Bio-Vanillezucker,

Vollkornbrot.

1 Eigelb, 1 Eischnee,
40 g Starkemehl, 250 g Erdbeeren.

Milch mit Zucker und Vanillezucker zum Kochen bringen, das mit etwas
Milch und Eigelb verriihrte Stairkemehl in die kochende Milch geben und
nur kurz aufkochen.

Das schon zu Eischnee geschlagene EiweiB sofort unter heifen Pudding
geben und dann auf die gewaschenen Erdbeeren verteilen.

Dazu wird empfohlen, einen frischen Frithlingssalat und



